
グルメ編

す
し
屋
で
つ
ま
む
、
極
上
の
一
品

タ
イ
ム
ズ
ス
ク
エ
ア
の
喧
騒
を
背
に
歩
く
こ
と
数
分
。
レ
ス
ト
ラ
ン
街
に
佇
む
「
寿
司
石
」
は
江
戸
前
に
独
自
の
解
釈
を
加
え
た

創
作
す
し
で
知
ら
れ
る
名
店
。
こ
の
店
が
最
近
、
割
烹
カ
ウ
ン
タ
ー
で
旬
の
料
理
を
食
べ
さ
せ
る
と
聞
き
、
早
速
足
を
運
ん
だ
。

旬
の
も
の
に
一
仕
事
、
酒
が
進
む
の
に
は
ワ
ケ
が
あ
る
。

戻りたくなる場所

土
壁
に
囲
ま
れ
掘
り
ご
た
つ
が
設
え
ら
れ
た

小
上
が
り
。
宴
会
や
商
談
に
は
も
っ
て
こ
い

る
ト
リ
ュ
フ
が
隠
し
味
の
茶

碗
蒸
し
…
。
香
り
と
食
感
、

味
の
バ
ラ
エ
テ
ィ
ー
を
計
算

し
尽
く
し
た
奥
田
流
マ
ジ
ッ

ク
だ
。

　

ド
ン
グ
リ
を
食
べ
て
育
つ

こ
と
か
ら
特
有
の
香
り
と
家

禽
類
の
よ
う
な
食
感
の
イ
ベ

リ
コ
豚
は
カ
ツ
仕
立
て
で
＝

写
真
中
。キ
ャ
ベツ
で
は
な
く

マ
ー
シ
ュ
と
絹
さ
や
、
サ
ン
ド

ラ
イ
ド
ア
プ
リ
コ
ッ
ト
を
付

け
合
わ
せ
に
、
八
丁
味
噌
パ

ウ
ダ
ー
を
添
え
て
い
る
。
褐

色
の
パ
ウ
ダ
ー
は
奥
田
さ
ん

の
考
案
。
豆
腐
も
イ
カ
の
塩

辛
も
ギ
ョ
ー
ザ
も
全
て
手
作

り
で
な
い
と
気
が
済
ま
な
い

か
ら
、仕
込
み
に
は
人
一倍
時

間
を
か
け
る
と
い
う
。「
６
月

は
鮎
と
空
豆
が
旬
。
お
客
さ

ん
の
喜
ぶ
顔
を
想
像
し
な
が

ら
、
何
を
作
ろ
う
か
考
え
る

の
が
楽
し
い
」
と
顔
を
ほ
こ

ろ
ば
せ
た
。

  

小
上
が
り
で
食
す  

  

す
し
懐
石

　

日
本
酒
ソ
ム
リ
エ
も
控
え

る
寿
司
石
は
、
知
る
人
ぞ
知

る
地
酒
の
宝
庫
。
日
本
産
を

は
じ
め
、ウ
イ
ス
キ
ー
の
品
ぞ

ろ
え
は
近
隣
店
の
中
で
も
群

を
抜
く
。
カ
ウ
ン
タ
ー
の
み
、

わ
ず
か
５
席
の
バ
ー
は
２
階

に
あ
る
の
で
、
ち
ょっ
と
し
た

隠
れ
家
気
分
も
味
わ
え
る
。

  

懐
石
料
理
人

  

な
ら
で
は
の
味

　

店
に
入
っ
て
す
ぐ
の
寿

司
カ
ウ
ン
タ
ー
を
横
目
に
奥

へ
。
見
事
な
生
け
込
み
越
し

に
キ
ビ
キ
ビ
と
し
た
動
き

を
見
せ
る
の
は
奥
田
徹
也
さ

ん
。惜
し
ま
れ
つつ
閉
店
し
た

「
寿
司
田
」
で
、
す
し
と
並

ん
で
人
気
だ
っ
た
キ
ッ
チ
ン

も
の
と
懐
石
料
理
を
作
っ
て

き
た
ベ
テ
ラ
ン
の
料
理
人
だ
。

「
呑
ん
べ
え
」
を
自
認
す
る

奥
田
さ
ん
が
得
意
と
す
る
の

は
、「
酒
が
進
む
」
料
理
。
す

し
店
の
強
み
を
生
か
し
、
豊

洲
直
送
の
魚
介
を
中
心
に

ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
近
郊
で
採
れ

た
季
節
の
野
菜
を
組
み
合

わ
せ
た
一
品
料
理
を
左
党
好

み
に
ア
レ
ン
ジ
、懐
石
ク
オ
リ

テ
ィ
に
昇
華
さ
せ
て
い
る
。

   

こ
だ
わ
り
か
ら

  

生
ま
れ
る
味

　

水
色
の
角
皿
が
目
に
も
涼

や
か
な
八
寸
＝
写
真
上
＝

は
、
稚
鮎
の
天
ぷ
ら
木
の
芽

ソ
ー
ス
添
え
、
生
湯
葉
の
刺

身
、ホ
タ
ル
イ
カ
の
酢
味
噌
和

え
、サ
ワ
ガ
ニ
の
素
揚
げ
、
海

ぶ
ど
う
の
サ
ラ
ダ
、
ト
リ
ュフ

の
茶
碗
蒸
し
、エ
ビ
と
穴
子
の

煮
こ
ご
り
の
盛
り
合
わ
せ
。

　

稚
鮎
は
体
長
７
セ
ン
チ
に

も
満
た
な
い
が
味
は一人
前
。

鼻
腔
を
抜
け
る
の
は
間
違
い

な
く
清
流
の
底
に
生
え
た
苔

の
香
り
だ
。
木
の
芽
ソ
ー
ス

を
味
わ
っ
た
の
は
何
年
ぶ
り

か
。
食
感
が
楽
し
い
海
ぶ
ど

う
、
新
鮮
な
黒
土
を
思
わ
せ

　

ま
た
、
こ
の
夏
か
ら
は
す

し
懐
石
を
１
階
の
割
烹
カ
ウ

ン
タ
ー
と
２
階
の
小
上
が
り

で
、コ
ー
ス
と
ア
ラ
カ
ル
ト
で

食
べ
ら
れ
る
。「
自
分
だ
け
の

行
き
つ
け
に
し
た
い
」
と
思
わ

せ
る
店
に
、
久
し
ぶ
り
に
出

逢
っ
た
。

和州牛のしゃぶしゃぶは湯
引きのタイミングが決め
手。豆板醤を効かせたごま
だれでいただく

「
お
客
さ
ん
の
気
分
や
好
み
に
応
じ

て
ラ
イ
ブ
感
覚
で
お
出
し
し
た
い
」

と
話
す
奥
田
さ
ん

北海道産のユリ根とキノコのバ
ター焼き。口直しに添えてある
のはペンシルベニア州で採れた
山菜、板ドリ

365 W. 46th St. (bet. 8th & 9th Aves.)
☎ 212-262-8880
www.sushiseki.com/timessquare

寿司石タイムズスクエア店

さまざまな旬の味を堪能できる八寸

すし屋で食べるイベリコ豚もまたオツなもの

www.sushiseki.com


